
Menu du moment  
Menu complet (midi&soir):28€

formule uniquement le midi: 24€
(entrée,plat ou plat,dessert)

samedi soir dimanche et jours fériés
+2€

Entrées
charlotte aux saveurs normandes 5 huîtres de normandie n*3
Pommes,andouilles de vire,sauce camembert
,jambon fumé.

Médaille d’argent au concours de Paris 

Œuf cocotte “truffe”ou “saumon fumé”
gambas flambées à l’anis sur son
croquant au guacamole et agrumes

Plats
suprême de pintade sauce vallée d auge. 

Fish and chips
poisson frais selon arrivage,frites maison.

Hamburger normand
pot au feu de la mer dans sa feuille de
chou  aux petits légumes 

haché frais, salade, tomates, oignons, pommes
cuites et sauce camembert 

Julienne, saumon, rouget. Beurre blanc
et ses petits légumes frais.

Desserts
profiteroles maison

brioche façon pain perdu au caramel laitier   
Crème brûlée a la pistache 

Supplément sauce: 1€
supplément garniture : 3€

Prix TTC dont tva à 10% 

joue de boeuf braisé au vin rouge. 

parfait au chocolat  

les desserts sont à commander en début de repas! 

plat végétarien 
risotto safrané aux truffes et petits légumes,

Velouté de butternut aux châtaignes
en saveur de truffe. 

Crumble aux fruits de saison et glace vanille  

Chouquette en rillette de saumon.

Crémeux de saumon et endives braisées

Frites maison. 

Tataki de bœuf français 

Marbre de poireaux aux condiments et
rouget poêlé  

aumoniere de crêpe aux saveurs normande. 

Pommes grenaille.

Marinated beef tataki

Butternut velouté with chestnuts and truffle

Egg cocotte with truffle or smoked salmon

Normandy charlotte in its cabbage leaf with chease
sauce

Normandy oysters 

Flambeed prawns with anise and guacamole 

Salmon rillette chouquette.

Lek marble, red mullet fillet 

Guinae fowl supreme with normandy sauce

Sea stew and small végétables 

Creamy salmon and braised endive 

beef cheek braised in red wine 



Menu du moment  
Menu complet (midi&soir):28€

formule uniquement le midi: 24€
(entrée,plat ou plat,dessert)

samedi soir dimanche et jours fériés
+2€

Entrées
charlotte aux saveurs normandes 5 huîtres de normandie n*3
Pommes,andouilles de vire,sauce
camembert ,jambon fumé.

Médaille d’argent au concours de
Paris 

Œuf cocotte  gambas flambées à l’anis sur son
croquant au guacamole et agrumesOeuf cocotte fermier à la Truffe ou saumon

fumé maison 

Plats
suprême de pintade sauce vallée d
auge. pommes grenaille.

Fish and chips
poisson frais selon arrivage,frites maison.

Hamburger normand pot au feu de la mer dans sa feuille
de chou  aux petits légumes haché frais, salade, tomates, oignons,

pommes cuites et sauce camembert 
Julienne, saumon, rouget. Beurre blanc
et ses petits légumes frais.

Desserts
profiteroles maison

brioche façon pain perdu au caramel laitier   
Crème brûlée a la pistache 

Prix TTC dont tva à 10% 

joue de boeuf braisé au vin rouge. 

parfait au chocolat  

les desserts sont à commander en début de repas! 

plat végétarien 
risotto safrané aux truffes et petits
légumes,salade verte. 

Velouté de butternut aux
châtaignes en saveur de truffe. 

Crumble aux fruits de saison et glace vanille  

Chouquette en rillette de saumon.

Crémeux de saumon et endives
braisées

Frites maison. 

Tataki de bœuf français et son lit
de verdure. Marbre de poireaux aux

condiments et rouget poêlé  

aumoniere de crêpe aux saveurs normande. 




